Dineren op topniveau zonder met een lege portemonnee van tafel te gaan?

UIT-Magazine biedt zijn lezers elke maand de gelegenheid om exclusiefte tafelen

aan een niet te versmaden prijsje!

Restaurant

in Eke-Nazareth

Met noten gepaneerde softshell krab,
zongedroogde tomaat, butternutpompoen en
emulsie van cactusvijg

Zwartpootkip ‘yakitori’ met gepekelde Japanse
pruim, aire van witte soya, lenteui en shiitake

Java melkchocoladeflan met Laphroaig malt whisky
Witte chocolademousse & yuzu-ijs, witte
chocoladecracker met basilicum en
pijnboompitten

Aperitief, hapje en wijnen inbegrepen

Vergeet niet bij de reservering ‘Avondje UIT’ te vermelden,
vul onderstaande bon in en neem hem mee naar
het restaurant. Deze actie is geldig tot en met 14 maart.

naam

voornaam

straat+nr

postcode

woonplaats

e-mailadres

De keuken van Lotus Root is een heel persoonlijke combinatie van
verse producten met klassieke technieken, Californische en Azia-
tische invloeden. Chef Jan Verhelst bestudeerde de Zuidoost-Azia-
tische, Japanse en Californische keuken. Hij verbleef en werkte in
Californié en leerde er de vele exotische topkeukens kennen. Cen-
traal staat de optie voor gezonder eten, de soms verrassende keuze,
ook voor vegetarische bereidingen, voor korte gaartijden en uit-
gesproken smaken. De gerechten uit deze inventieve keuken zijn
licht, fris, creatief en evenwichtig. In Lotus Root is ook de wijn van
groot belang. Caroline is steeds op zoek naar de passende wijn bij
elk gerecht.

Restaurant Lotus Root, Jan Verhelst en Caroline Buensalido

Stationsstraat 33, 9810 Eke-Nazareth —tel. 09/280.07.77 — www.lotusroot.be
Open: woensdag t.e.m. zaterdag vanaf 19u,

vrijdag en zondagmiddag vanaf 12u.

VAB kan de persoonsgegevens van de deelnemers opnemen in haar bestand of overmaken aan derden om de deelnemers op de hoogte te houden van hun diensten of producten

De wet van 08.12.92 m.b.t. de bescherming van de privacy wordt hierbij strikt gerespecteerd. Wenst u dit niet, omcirkel dan neen
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